Benvenuto / Herzlich Willkommen

Liele Giste & Freunde der italienischen Hiiche,

Wir sind stets dawum bemiift, Jhnen verschiedene, wechselnde

Um Jhnen das hichstmiglichste Fuischeenlebinis zubieten,
werden unsere Speisen auf Bestellung frisch fiin Sie zubeneitet,
dahier ist es miglich, dass bei einer hafien Fluktation an Gasten,

es zu Venzigenungen fkommen fann.
Dawun bitten wir voral um Jhr Vewstindnis.

Wenn Jhr Lieblingsgericht mal nicht auf der Haxte stefien
sallte und wir in dex Lage sein sallten, dieses fiir Sie zu Rochien,
sprechen Sie unser Sewicepersenal darauf an.

Wir sind da um Sie gliicklich zu machen und wenn
Sie gliicklich sind, sind wir das auch.

Gerne nefimen wir auch Unregungen und Jinitift entgegen,
wm uns stetig zu vewbessewn.

Nun wiinschen wir Jhnen einen angenefimen Uufenthalt,
e un PBuon Uppetite
Jtrne Gastgelien Familie Micieli
& das wundebare La Fentana Feam



Monatsempfehlungen

Funghi Trifolati

Kurz gebratene Bio Shii-Take, Bio-Krduterseitlinge und Steinchampignons mit getriiffeltem
Olivendl, auf Rucola angerichtet mit Parmesansplitter und Balsamicocreme

Panzerotti ai Funghi Porcini wegetarisch
Hausgemachte Pasta mit einer Steinpilzfiillung in einer getriiffelten Parmesan-Sahnesof3e
Lasagne Tradizionale

Selbstgemachte Lasagne, hoch geschichtet mit Bolognese, Bechamél, Parmesan und
Fior di Agerola Mozzarella iiberbacken

Bavette alMare

Schmale Bandnudeln mit Lachsstiickchen, Riesengarnelen, Kalamari, Oliven und Kapern in
einer minzigen Tomaten-WeilsweinsofSe

Strozzapreti alla Salsiccia

Frische Pasta mit toskanischer Fenchelwurst, Steinchampignons und Kirschtomaten in
Tomatensof3e mit Parmesansplitter

Risotto ai Funghi Misti [glutenfrei

Risotto mit gemischten Pilzen vom Bio-Kréuterseitling, Bio Shi-Take und Steinchampignons
in einer Sahnesof3e mit Parmesan

Reginelle Gamberi e Lime (scharf)

Bandnudeln mit Riesengarnelen an pikanter Limetten-Knoblauchsof3e mit Kirschtomaten
Orecchiette ai Gamberi e Zucchini

Frische Pasta mit Riesengarnelen, Kirschtomaten, Zucchinistreifen und Weifsweinsof3e

Scaloppine ai Funghi

Kalbfleischmedalloins mit gebratenen Steinchampignons in Sahnesof3e mit Spaghetti

Frittura Mista di Pesce

Frittierter Fischteller mit Lachsfilet, Calamari und Riesengarnelen mit gemischtem Salat

Pesce Spada alla Griglia

Frisches Schwertfischfilet vom Grill mit pikanten Spaghetti Aglio e Olio e Peperoncino

Paillard di Vitello [glutenfrei

Kalbfleischscheiben vom Grill mit gemischtem Salat
Salmone alla Griglia /glutentrei
Frisches Lachsfilet vom Grill mit Rosmarinkartoffeln und Gemiise

Saltimbocca alla Romana

Kalbfleischmedalloins mit frischem Salbei und Parmaschinken an einer Butter-
Weifdweinsof3e mit Rosmarinkartoffeln Dolci?
olCl!

Fragen Sie uns gerne nach dem verschiedenen Tagesempfehlungen
an leckeren Dessert-Variationen!

Preisreduktion fiir kleine Gerichte
Panini (5Stk.) zum Hauptgang [Nachbestellung

Aus Umweltschutzgriinden berechnen wir fiir die Mitnahme von Im-Haus verzehrten Speisen eine Pauschale von 1€ pro
Behiltnis. Bei Umbestellungen beriicksichtigen Sie bitte marktbedingte Preisanpassungen.
Riuberteller bei Erwachsenen +3,50€

Allergien und Intoleranzen besprechen Sie gerne mit uns personlich.
Wir gehen sehr gerne auf lhre Wiinsche ein.
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Antipasti [ Vorspeisen

Bruschetta Tradizionale
Gewiirfelte Tomatenstiickchen mit Knoblauch, Meersalz, Oregano und Basilikum
auf gerostetem hausgemachtem Brot

Formaggio di Pecora Caramellata
Karamellisierter Schafskise auf Rucola mit Pinienkernen, Kirschtomaten und
Balsamicocreme

Carpaccio di Manzo
Hauchdiinne Scheiben vom Rinderfilet mit Rucola, Parmesansplittern & nativem Olivendl

Vitello Tonnato

Sous-Vide gegartes Kalbfleisch in Scheiben, mit Kapern & hausgemachter Thunfischcreme
Insalata di Mare

Frischer Meeresfriichtesalat mit feiner Staudensellerie, Paprika, Oliven und Kirschtomaten
Antipasto all “Italiano

Gemischter Vorspeisen Teller nach Art des Hauses, mit Ausziigen von den italienischen

Wurst- und Kasespezialititen, Rucola mit Parmesan, gemischtem Gemiise, Vitello Tonnato,
Mozzarella auf Tomate mit Basilikum

Le Nostre Insalate [ Salate

Insalata Mista

Bunte frische Blattsalate mit Gurken, Tomaten, Radiccio, Rucola, Karottenraspeln und roten
Zwiebelringen

Insalata di Pomodori e Pecorino
Tomatensalat mit Schafskase, Rucola und roten Zwiebelringen

Insalata Caprese
Biiffelmozzarella auf Tomaten mit frischem Basilikum und nativem Olivendl

Insalata di Rucola e Parmigiano
Frischer Rucolasalat mit Parmesansplitter und Kirschtomaten / zusétzlich Burrata +4,50.-

Insalata Mare e Monti
GrofSer gemischter Salat mit gebratenen Riesengarnelen und frischen Steinchampignons

Insalata di Tonno
GrofRer gemischter Salat mit Thunfisch, Oliven und roten Zwiebelringen

Insalata di Salmone
GrofRer gemischer Salat mit frisch gebratenen Lachsfiletstiickchen (100g) und heller
Balsamicocreme / doppelte Portion Lachsfilet +7,50.

Insalata La Fontana

GroBer gemischter Salat mit gebratenen Rinderfiletstreifen (100g.) an einer
Balsamicojus und Parmesansplittern / doppelte Portion Rinderfilet +9,90.-

Zu unseren Salate und Antipasti (Bruschetta ausgenommen) servieren wir lhnen eine Portion Panini inklusive
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Le Nostre Paste | Pastaklassiker

Spaghetti alla Carbonara
Spaghetti mit Speck, Ei und Parmesan in einer Sahnesof3e

Bavette al Pesto e Gamberi

Schmale Bandnudeln mit gebratenen Riesengarnelen, Basilikumpesto, Sahne und
Kirschtomaten

Spaghetti Aglio e Olio e Peperoncino

Spaghetti mit Knoblauch und nativem Olivenél mit Peperoncino -pikant-

Spaghetti al Parmigiano

Spaghetti aus dem Parmesanlaib mit hausgemachten Semmelbréseln und Petersilie

Penne all “Arrabbiata

in einer feurig pikanten Tomatensof3e mit Parmesansplittern

Penne alla Bolognese Tradizionale 100% Rind)
Bolognesesof3e nach traditioneller Art geschmort mit Parmesansplittern

Penne Fantasia Mia
mit Rinderfiletstreifen (100g.), Rucola, Parmesan und Kirschtomaten in einer Tomatensof3e

Penne al Forno
in einer Bolognese-Sahnesof3e iiberbacken mit Fior di Agerola Mozzarella & Parmesan

Penne Delizia
mit Kalbfleischstreifen und frischer Paprika in Sahnesofse mit Parmesansplittern

Penne alla Boscaiola
mit gebratenen Speckwiirfeln, Steinchampignons und Kirschtomaten in Tomaten-Sahnesof3e

Gnocchi alla Sorrentina
in Tomatensof3e mit zerlassener Fior di Agerola Mozzarella und Basilikum tiberbacken

Bavette al Salmone
Schmale Bandnudeln mit frischem Lachsfiletstiickchen in einer Tomaten-Sahnesof3e

Bavette ai Funghi Misti
Schmale Bandnudeln mit frischen Bio Shii-Take Pilzen, Bio-Krauterseitlingen und Stein-
champignons in einer Butter-Salbeisofse

Ravioli Ricotta e Spinaci

Hausgemachte Teigtaschen in Halbmondform gefiillt mit Ricotta und Spinat in Tomaten-
Sahnesof3e mit Parmesansplittern

Tortellini Prosciutto e Panna
Tortellini mit Rindfleischfiillung in einer Schinken-Sahnesof3e mit Parmesansplittern

Tortellini al Forno

Tortellini mit Rindfleischfiillung in Tomaten-Sahnesof3e mit Fior di Agerola Mozzarella und
Parmesan iiberbacken

Preisreduktion fiir kleine Gerichte

Panini(5Stk.) zum Hauptgang

Aus Umweltschutzgriinden berechnen wir fiir die Mitnahme von Im-Haus verzehrten Speisen eine Pauschale von 1€ pro
Behiltnis. Bei Umbestellungen beriicksichtigen Sie bitte marktbedingte Preisanpassungen.
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Lietie Giste L Freunde dex italienischen Hiiche,

gene organisieven wir I pensinliches Fest.
Unser Restaurant ist dex ideale Platz fiir
eine stimmungsvclle Feien:
Familienfeier, Finmenfeier, Geluntstag usw.
Fiin eine unuvengessliche Feien bieten wir den passenden Ralimen.

Uberzeugen Sie sich selbot...
Lassen Sie sich von unseren hausgemachten Gawmenfreuden dibevia-
schen. Vielleicht halien wir auch Jhe Verstellung getroffen?

Egal, ab Sie im fleinen ader grofpen Ratumen feiewn,
bei uns sind Sie auf jeden Fall vichtig:
- Restauwrant bis 60 Fersenen

- Saal bis zu 100 Fensanen
- Jenasse & Biergarten fiin bis zu 150 Fensanen

Odexr dach bei Jhnen? Wir bewinten Sie gerne auch bei Jhnen zu
FHawse oder in einer van Jhnen angemieteten Riaumlichlieit.
Gewne onganisienen wir auf Wunsch einen Shuttle-Dienst, damit
einer unbieschuventen Feien nichts mefir im Wege stefit.
Uusreichend viele Farkplitze fiin Sie und Jhre Gaste finden Sie bei
uns diveft vor den Jiire.

Fiin weitere Infoumationen stefien wir Jhnen

Uuf Jhre Veranstaltung freuen sich,
Jhre Gastgelier die Familie Micieli £
das La Fontana TJeam



Le Nostre Pizze

Der Ursprung jeder unserer Pizzen liegt in der kompromisslosen Auswahl ihrer Zutaten:

Feinstes Caputo Mehl aus Neapel fiir einen fein gereiften, charaktervollen Teig.

Sonnengereifte Tomaten aus dem Gargano in Apulien von aussergewohnlicher Tiefe und
Fior di Latte Mozarella aus Agerola - geschatzt fiir seine elegante, cremige Schmelze.

Diese Komposition bildet die Grundlage unserer Pizzen.

Pizza Margherita

Pizza mit Mozzarella und Tomatensofse

Pizza Salami
mit Salami

Pizza Prosciutto
mit Vorderschinken

Pizza Funghi

mit frischen Steinchampignons

Pizza Speciale
mit Hinterschinken, Salami und frischen Steinchampignons

Pizza Marinara
mit Sardellen, Kapern und Oliven und Origano

Pizza Infernale
mit Salami, Oliven, griinen milden Peperoni und Peperoncino -pikant

Pizza Calabrese
mit kalabresischer pikanter luftgetrockneter Salsiccia und pikanter Spianata Calabrese

Pizza Frutti di Mare

mit frischen Meeresfriichten

Pizza Burrata
mit Burrata aus Kampanien, Rucola und Kirschtomaten

Pizza Anna
mit frischem gemischtem Gemiise und einem Hauch Knoblauchdl

Pizza Crudaiola
mit Parmaschinken, Rucola, Kirschtomaten und Parmesansplittern

Pizza Sophia

mit Carpaccio vom Rind, Parmesansplittern, Rucola und Kirschtomaten

Pizza Hawaii
mit Vorderschinken und Ananas

Pizza ,,5% Stagione
mit Hinterschinken, Salami, frischen Steinchampignons, Paprika und Artischocken

Pizza Tonno e Cipolla
mit Thunfisch und roten Zwiebelringen

Pizza Gorgonzola e Spinaci
mit Gorgonzola und Spinat

Jede Pizza auch als Pinsa moglich
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Pizze Speciale | Unsere Gourmetpizzen

Pizza Ca-Pin-O 18,90
mit kurz gebratenen Bio Shii-Take Pilzen, Krauterseitlingen, Steinchampignons, Rucola,
Parmesansplittern, getriiffeltem Olivenél und dunkler Balsamicocreme

Pizza al Salmone 18,90

mit frischem Carpaccio vom Lachsfilet und Artischockenherzen

Pizza Tartufata (ohne Tomatensofie) 18’90
mit Mozzarella, Provolone, schwarzer Triiffelcreme, frischen Steinchampignons,

Kirschtomaten und Parmesansplittern

Pizza Filetto e Funghi 20.90
mit Mozzarella, Tomatensof3e, gebratenen Rinderfiletstreifen (100g.) und Stein- ’
champignons, getriiffeltem Olivenol, Rucola und Parmesansplittern

Pizza Dolce e Salato 17,90
mit Tomatensof3e, Mozzarella, wiirzigem Gorgonzolakése, frischen Steinchampignons,
leicht pikante kalabresische Salami und Ananas

Pizza alla Contadina (ohne Tomatensofie) 13’90
mit Mozzarella, Artischocken, roten Zwiebeln, Speckwiirfeln und scharfen Chilischoten

Pizza Campania (ohne Tomatensofie) 18.90
mit Mozzarella, Sahne, Basilikumpesto, gebratenen Riesengarnelen und Mandelsplittern i

Pizza alla Ricotta e Basilico 16,90

mit Mozzarella, Basilikumpesto, Ricotta-Frischkase, Kirschtomaten und Basilikum

Pinsa alla Vegetariana 15.90

Luftig, knuspriger Teig mit frischem gemischtem Gemiise

Pinsa alla Bufala e Crudo

Luftig, knuspriger Teig mit Biiffelmozzarella, luftgetrochnektem Schinken und Rucola 18,90
PIZZE DOLCE - SUSSE VERSUCHUNG

Pizza alla Nutella e Banana

Pizzateig mit Nutella, Bananenstiickchen und Puderzucker 8,90

Pizza alla Nutella

Pizzateig mit Nutella und Puderzucker 7,90

Preisreduktion fiir alle, kleinen Pizzen 1.50

Aus Umweltschutzgriinden berechnen wir fiir die Mitnahme von Im-Haus verzehrten Speisen eine Pauschale von 1€ pro Behiltnis.
Bei Umbestellungen beriicksichtigen Sie bitte marktbedingte Preisanpassungen.

Allergien und Intoleranzen besprechen Sie gerne mit uns personlich.
Wir gehen individuell auf Sie ein. Eine 100%ige Garantie sprechen wir aber leider nicht aus.



Bibite [ Getrianke

0,21 0,41
Cola, Fanta, Spezi, Sprite, Cola Light e 3,20 4,00
Safte | Fruchtsaftschorlen 3,50/3,20 4,80/ 4,00
Apfel, Orangen, schwarze Johannisheeren, Maracuja
Schweppes Bitter Lemon (Chinin) *'°0,21 3,00
Teinacher Gourmet Medium 0,251/ 0,51/ 0,751 3,00 410 6,50
Teinacher Gourmet Naturell 0,251/ 0,51/ 0,75] 300 410 6,50
Teinacher Genufllimonaden verschiedene Variationen 0,331 4,00
Sprudel Tafelwasser 2,50 3,90

Unsere Fasshiere der Brauerei Alpirsbacher Klosterbrau

0,31 0,51
Alpirsbacher Premium Pils vom Fass 4,00
Alpirsbacher Alkoholfreies Weizenbier vom Fass 3,50 4,70
Alpirsbacher Hefeweizen Weifibier vom Fass 3,50 4,70
Alpirsbacher Export vom Fass 3,50 4,70
Alpirsbacher Hefe Weiibier Kristall /| Dunkel 3,50 4,70
Radler / Weizenradler 3,50 4,70
Italienische Flaschenbiere 0,331/ Ichnusa Non Filtrata 4,00
Peroni Nastro Azzurro [ Birra Moretti L “Autentica 4,00

Bevande Calde / Kaffee Spezialititen /| Heifgetranke

Espresso 2,80
Espresso Machiatto 3,00
Cappuccino 3,80
Latte Macchiatto 4,50
Baileys Latte Macchiatto 6,50

Glas Tee 3,50



Prosecco Cocktails

Aperol Sprizz' 0,251 7,50
Prosecco, Aperol, Soda, Schnitz Orange und Eiswiirfel

Hugo' 0,251 7,50
Prosecco, Holunder, frische Minze, Limette, Soda und Eiswiirfel

Ramazzotti Rosato Mio 0,251 7,50

Fruchtig-frischer Apero mit natiirlichen Hibiskus- und Orangen-Aromen, mit Prosecco
aufgefiillt und Basilikumblattchen garniert

Wir fithren eine breite Auswahl an Cocktails von kukki-Cocktails - sprechen Sie uns gerne an

Aperitife 5cl

Martini Bianco, Martini Rosso, Martini D “Oro 4,00
Sherry Medium Sandeman 4,00
Campari-Soda / Campari-Orange 4,00/ 5,50

Digestive 2cl

Ramazzotti, Averna, Vecchia Romagna, Fernet Branca, 3,00
Sambuca, Amaretto, Limoncello, Amaro del Capo

Grappa 2cl

Unser freundliches Servicepersonal empfiehlt Ihnen
gerne einen Grappa aus unserem Sortiment

Die in unseren Speisen und Getrinken verwendeten Zutaten konnen folgende Zusatzstoffe enthalten:
1: Farbstoff, 3: Antioxidationsmittel, 6: Schwarzungsmittel, 9: Coffein, 10: Chinin,
11: StiBungsmittel, 12: Phenylalaninquelle

Alle Preise dieser Karte verstehen sich in Euro, incl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Wir akzeptieren Barzahlung, EC- & Kreditkarten, ApplePay & GooglePay.





